NAVIDAD

25 de DICIEMBRE
Entrantes para compartir

Jamén ibérico, cana de ibérico
y gueso curado.

Timbal de Foie micuit y
compote de higo.

Manjar de atun y finas
hierbas con sus tostas.

Judiones de la granja con
matanza del ano.

48€ POR PERSONA

(IVA incluido) Min. 2 personas

Menu infantil 20€

Segundo a elegir

Cochinillo de Arévalo asado en
horno de lefa.

Cordero de Riaza asado en
horno de lena.

Lomo de vaca al carbon de
encina y panaderas.

Bacalo confitado y salsa de ajo
tostado con patatas al azafran

Salmoén encostrado, salsa de
trigueros y pastel de veduras.

Postre especial de Navidad

Vino Tinto D.O Crianza
Agua Mineral, café.



