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MENU 1

Aperitivo Individual
Jamon ibérico, cana de lomo y queso manchego
Mer;lbrillo, nueces y pasas de corinto
Terrina de merluza y verduras y salsa de tartara

Torreznos de soria (Cada 4 comensales)

Entrante
Salmorejo cordobés y aceituna manzanilla
Pescado X

Aguacate alinado y frutos del mar en cama de brotes frescos

Carne

Cordero de riaza asado en nuestro horno de lefia y patatas panaderas

Postre
Tarta San Marco con helado de vainilla

Café y Cava

Bebidas
Vino Tinto Rioja Crianza
Vino Blanco Rueda Verdejo

Agua mineral, Refrescos, Cerveza
87€ (IVA no incluido)




